
本次检验项目

一、抽检依据

抽检依据GB 2749-2015《食品安全国家标准 蛋与蛋制品》，GB 2760-2014《食品安全国家标准 食品添加剂使用标准》，GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》，GB 2763-2021《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》，GB 10136-2015《食品安全国家标准 动物性水产制品》，GB 13104-2014《食品安全国家标准 食糖》，GB/T 317-2018《白砂糖》，GB/T 35884-2018《赤砂糖》， Q/ZWST 0001S-2019《十三香调味品》。
二、检验项目

（一）再制蛋检验项目包括铅(以Pb计)，苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)，山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)，商业无菌。

（二）其他香辛料调味品包括铅(以Pb计)，脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)，二氧化硫残留量，丙溴磷，多菌灵，氯氰菊酯和高效氯氰菊酯。

（三）白砂糖检验项目包括干燥失重，色值，蔗糖分，还原糖分，二氧化硫残留量，螨。
（四）赤砂糖检验项目包括干燥失重，不溶于水杂质，总糖分（蔗糖分+还原糖分），二氧化硫残留量，螨。

（五）腌渍食用菌检验项目包括苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)，山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)，脱氢乙酸及其钠盐(以脱氢乙酸计)。
（六）速冻调制水产制品检验项目包括挥发性盐基氮，苯甲酸及其钠盐(以苯甲酸计)，山梨酸及其钾盐(以山梨酸计)。

（七）普通白菜（油菜）检验项目包括氧乐果，克百威，氟虫腈，毒死蜱。


