附件3
不合格检验项目小知识
大肠菌群主要来源于温血动物肠道，但广泛分布在自然界，餐具、食品中等都有可能存在，是评价食品卫生质量的重要指标之一。

《食品安全国家标准 消毒餐(饮)具》（GB 14934-2016）中规定，消毒餐饮具中大肠菌群不得检出。

大肠菌群出现在餐具中的原因：多数与卫生情况不达标有关。可能是洗餐具的水受到了污染，厨房卫生环境或者员工卫生较差，对餐饮具清洁消毒不到位，还有可能是用餐环境中有污染源。建议单位要定期给经常使用的餐具集中消毒，频率可以根据具体情况而定。消毒之前要注意的是，必须先将餐具彻底清洗干净；消毒之后也不能掉以轻心，把餐具放到干净的密闭容器存储。
